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GUIA PARA ACOMPANAR EL QUESO

Parejas de vinos y quesos

Riesling Espumoso

Chardonnay meft)odo tradicional

Sauvignon

Riesling Espumoso

Chardonnay meétodo tradicional

Sauvignon

Malbec l Pinot Noir

Sauvignon Blanc Glera (Prosecco)

Chardonnay

Garnacha

Monastrell

\I\//!oscgtel | Pinot Noir
iognier

Albarifio

Shiraz

Chenin Blanc Garnacha

Sauvignon Malbec

Blanc




Chardonnay
Moscatel
Albarifio

Garnacha

Semillon
Pinot Grigio
Chardonnay
Cinsault

Malvasia
Viognier

Shiraz

Verdejo
Riesling
Sauvighon

Zinfandel

Albarifio
Verdejo
Malvasia

Espumoso
método tradicional

Primitivo

Espumoso
metodo tradicional

Primitivo

Glera (Prosecco)

Pinot Noir

Espumoso
método tradicional

Sangiovese

Espumoso
meétodo tradicional

Malbec
Merlot



Chardonnay

Quesgy, Viognier
C/’ uﬂ/%” U Chenin Blanc

Nebbiolo
Merlot

Espumoso
método tradicional

Malvasia Glera (Prosecco)
Viognier
Shiraz Pinot Noir
Pinot Noir
Verdejo Garnacha
Chardonnay Tempranillo
Albarifio Shiraz
Colombard Glera (Prosecco)
Riesling

Gamay
Cinsault Pinot Noir
Sauvignon Zinfandel
Blanc Viognier = Garnacha
Moscatel Monastrell

7 "Hoy es un buen dia para tomar vino,

te lo receta Dr. Tanino”

TAN I N O Mantente al tanto del mundo del vino en nuestra region.

Youn viNo aEamie ix weae Registrate gratis en www.drtanino.com



